
SUPPEN / SOUPS

€ 16,50

D, G, O € 16,50

A echte Rindsuppe A, C, G, L € 4,90
Clear beef broth
mit Frittaten, Gemüse und Schnittlauch
with frittata, vegetables, and chives

A echte Rindsuppe mit Kasspressknödel A, C, G, L € 6,50
Clear beef broth with cheese bread dumpling

Kräuterschaumsuppe A, D, G, L, O € 6,90
Wild-Garlic foam soup
mit Tomate, Zitronenöl, Lachsstangerl und Kresse
with tomato, lemon oil, salmon stick and cress

Knoblauchcremesuppe A, G, L, O € 6,50
Creamy garlic soup
mit Croutons, Speckwürfel und Schnittlauch
with croutons, bacon cubes and chives

VORSPEISEN / STARTERS

„Orania's" Beef Tatar A, C, G, M, O
Orania's beef tartare
mit Kaperncreme, Röstzwiebel, Toastbrot und Butter
with caper cream, fried onions, toast and butter

Hausgemachtes Räucherforellenfilet
Homemade smoked trout fillet
mit Krencreme und mariniertem Baby-Spinat und
Zuckererbsenschoten
with horseradish cream, marinated baby spinach
and sugar snap peas



Bunte Blattsalate mit gebratenen Scampi B, C, O € 19,80
Mixed leaf salads with fried scampi
mit grünem Spargel, gekochtem Ei und
Zitrus-Chilidressing
with green asparagus, boiled egg and
citrus-chili dressing

Cesar Bauernsalat mit Hühnerbrust A, C, O € 19,80
Cesar farmer's salad with chicken breast
mit Speckwürfel, Croutons, Kartoffeln, gekochtem
Ei und Parmesan
with bacon cubes, croutons, potatoes, boiled egg
and parmesan

Orania's Brettljause A, C, G € 15,50
Orania's cold cuts platter
mit Bergkäse, Kareespeck, Hauswürstl, Kren, Gurkerl,
gekochtem Ei, Schwarzbrot, Butter und Verhackertes
with mountain cheese, bacon, sausage, horseradish,
pickles, boiled egg, dark bread, butter and minced meat

VORSPEISEN / STARTERS



HAUPTGERICHTE / MAIN COURSES

„Orania's" Grillteller G € 26,50
Orania's mixed grill platter
mit Kräuterbutter, Grillgemüse, Kräutersauerrahm
und Pommes (Schwein, Hendl, Rind, Speck, Grillwürstl)
with herb butter, grilled vegetables, herb sour cream
and fries (pork, chicken, beef, bacon, sausage)

Wiener Schnitzel vom Schwein A, C, G € 19,50
Viennese schnitzel from pork
mit Petersilienkartoffeln, Zitrone und Preiselbeeren
with parsley potatoes, lemon and cranberries

Knuspriges Cordon Bleu A, C, G € 22,50
Crispy cordon bleu
mit Kräuter-Frischkäsefüllung, dazu Petersilienkartoffeln,
Zitrone und Preiselbeeren
with herb cream cheese filling, parsley potatoes,
lemon and cranberries

Gekochtes Rindfleisch A, C, G, L € 23,50
Boiled beef
mit Röstkartoffeln, Cremespinat, Semmelkren
und Gemüse
with roasted potatoes, creamed spinach,
bread roll horseradish and vegetables

„Orania's" Kartoffel-Gröstl C, G, O € 15,50
Orania's pan-fried potatoes
mit Rindfleisch, Speck, Spiegelei und dazu
grünem Salat
with beef, bacon, fried egg and green salad



Wiener Saftgulasch A, C, G, L, O € 19,50
Viennese beef goulash
mit Serviettenknödel
with napkin dumpling

Boeuf Bourguignon G, L, O € 25,50
Beef burgundy
mit Champignons, Perlzwiebel, Karotten
und Kartoffelpüree
with mushrooms, pearl onions, carrots
and mashed potatoes

Backhendl von der ausgelösten Keule A, C, G, L, O € 18,50
Fried chicken from the deboned leg
mit Kartoffel-Vogerlsalat, Kürbiskerne
und Kürbiskernöl
with potato-lamb's lettuce salad, pumpkin seeds
and pumpkin seed oil

Spinat-Käsespätzle A, C, G € 18,50
Spinach cheese spätzle
mit Gemüse, Röstzwiebel und kleinem Salat
with vegetables, fried onions and small salad

Gebratenes Forellenfilet D, G, L, O € 25,50
Fried trout fillet
mit Kräuter-Risotto, dazu gebratener grüner Spargel,
getrocknete Tomate und gegrillte Zitrone
with herb risotto, fried green asparagus,
dried tomato and grilled lemon

HAUPTGERICHTE / MAIN COURSES



DESSERT/DESERT

Eispalatschinke A, C, G, H € 9,80
Ice cream pancake
mit Schokosauce und Schlagobers
with chocolate sauce and whipped cream

Kaiserschmarrn A, C, G € 15,50
Emperor's pancake
mit Apfelmus und hausgemachtem Zwetschgensorbet
with apple sauce and homemade plum sorbet

Schokokuchen A, C, G, H € 9,80
Chocolate cake
mit Schokocreme, Pecannüssen, Merengue,
hausgemachtem Himbeersorbet und Beeren
with chocolate cream, pecan nuts, meringue,
homemade raspberry sorbet and berries

KINDERMENÜ / KIDS MENU

Kleines Wiener Schnitzel mit Pommes A, C, G € 11,50
Small Viennese schnitzel with fries

Grillwürstl mit Pommes € 11,50
Grilled sausage with fries

Spaghetti mit Tomatensauce Bolognese A, C € 11,50
Spaghetti with tomato sauce or bolognese

Kleiner Burger A, N € 11,50
Small burger
mit Tomate, Salat, Pommes und Ketchup
with tomato, salad, fries and ketchup



MILK

A
Gluten/gluten

B
Krebstiere/crustaceans

C
Eier/eggs

D
Fisch/fish

E
Erdnüsse/peanuts

F
Soya/soy beans

G
Milch/milk

H
Schalenfrüchte/nuts

L
Sellerie/celery

M
Senf/mustard

N
Sesam/sesame

O
Sulfite/sulphites

P
Lupinen/lupin

R
Weichtieremolluscs

ALLERGENE/ALLERGENS



APERITIFS

Glas Hugo
Sekt / Hollundersirup 0,20 l € 7,50

Aperol Spritz
Aperol / White Wine / Soda 0,20 l € 8,50

Aperol Veneziano
Aperol / Prosecco 0,20 l € 9,50

Glas Sekt
Schlumberger sparkling, brut 0,10 l € 7,00

Prosecco
Prosecco Mionetto 0,75 l € 35,00

Sekt
Schlumberger sparkling, brut 0,75 l € 48,00

MINERAL WATER

Gasteiner still, sparkling 0,33 l € 3,70

Gasteiner still, sparkling 0,75 l € 6,70

Glas Gasteiner Leitungswasser 0,33 l € 1,20

SOFT DRINKS

Coca Cola / Sprite 0,25 l € 4,00

Coca Cola / Sprite 0,50 l € 5,50

Coca Cola Zero 0,33 l € 4,90

Fanta 0,33 l € 4,90

Almdudler 0,33 l € 4,90



THOMAS HENRY

Tonic Water, Bitter Lemon, Ginger Ale
Bottle/Flasche 0,20 l € 4,00

Red Bull 0,25 l € 5,00

EISTEE VON RAUCH

Zitrone / Pfirsich
Flasche/Bottle 0,33 l € 4,90

RAUCH SÄFTE

Orangen & Apfelsaft 0,25 l € 4,00

Orangen & Apfelsaft 0,50 l € 5,50

Mango / Ananas / Erdbeer / Johannisbeere 0,20 l € 4,00

Säfte Ihrer Wahl mit Soda
Juice of your choice 0,50 l € 5,00

MÄRZEN BIERE VOM FASS

Salzburg
Trumer Märzen

0,50 l € 6,40

Gösser Märzen
Steiermark 0,30 l € 4,50

WEIßBIER VOM FASS

Weiheitstephan Hell 
Deutschland 0,50 l € 6,40 

0,30 l € 4,50



FLASCHEN BIERE

Ottakringer Dunkel 0,50 l / 0,30 l € 6,70 / € 4,90

Clausthaler -alkoholfrei 0,50 l € 5,50

WEIßWEIN

Grüner Veltliner / Schmid / Austria 0,25 l € 7,20

Grüve / Jurtschitsch 0,25 l / 0,75 l € 10,00 / € 30,00

Don Pepo / Salzl 0,25 l / 0,75 l € 9,30 / € 28,00

Rockabilly Riesling / Pollak 0,25 l / 0,75 l € 9,70 / € 29,00

ROTWEIN

Zweigelt / Stacher / Austria 0,25 l € 7,20

Kumard / Schwarz 0,25 l / 0,75 l € 11,00 / € 33,00

Zweigelt Barrique / Salzl 0,25 l / 0,75 l € 12,30 / € 37,00

K&K Cuvee / Kirnbauer 0,25 l / 0,75 l € 10,30 / € 31,00

FÜR DIE VERDAUUNG

Fernet Branca & Mentha 2 cl € 4,50

Jägermeister / Ramazzotti 2 cl € 4,50



LIKÖRE

Drambuie 2 cl € 3,50

Amaretto 2 cl € 3,00

Baileys 2 cl € 3,00

Sambuca 2 cl € 3,10

SINGLE MALT 4CL

Lagavulin 16 years € 10,20

Oban 14 years € 9,70

CONAC 4CL

Remy Martin V.S.O.P. € 10,50

SCHNÄPSE 2CL

Marille / Obstler Scheyrer € 4,00

Himbeere / Zirbe Scheyrer € 4,00

Williams - Scheyrer € 4,00



LONGDRINKS 4CL

Gordons Gin / Tonic € 10,00

Captain Morgan Rum & Coca Cola € 10,00

Smirnoff Vodka Red Bull € 10,00

Smirnoff Vodka Cranberry € 10,00

Smirnoff Vodka Orange Juice € 10,00

Jack Daniels / Cola € 10,00

Jägermeister / Red Bull € 10,00

HEIßGETRÄNKE

Kaffee € 4,00

Espresso € 3,80

Cappuccino € 4,80

Café Latte € 5,20

Tee € 4,20

Jägertee € 6,50

Glühwein € 6,50

Heiße Schoko € 5,50

Heiße Schoko / Rum € 7,50

Irish Coffee € 9,50


