RANTE * Pj>

ANGELO

BAD GASTEIN

Prosciutto e Formaggio », ¢, o €18,50
Parmaschinken, Napoli Salami, Taleggio,
Melone, Parmesan, Oliven und Grissini

Caprese G, H €15,50
Tomaten, Biiffelmozzarella, Basilikumpesto,
Pinienkerne und Olivencrumbles

Vitello Tonnato c, o, ¢, €16,50
Kalbfleisch mit Thunfischsauce und Kapern

Rind-Carpaccio c,u,m, 0 €18,50
mit Triiffelcreme, Basilikum, Rucola,
Pinienkerne und Parmesan

Miesmuscheln in WeiSwein r, o €17,50
mit Knoblauch und Petersilie

Pizzabrot » €6,00

Basilikumschaumsuppe 4,0,6,.,0 €720
mit marinierten Tomaten und Lachsstangerl

Tomatencremesuppe c, ., o €6,80
mit Basilikumcreme

Insalata Mista o €9,50
gemischte Blattsalate mit Balsamico
und Olivenol

Scampi Salat &, 0 €19,50
gemischte Blattsalate, gebratene Scampi,
Wachtelei, Zitrusdressing

Mamma’s Antipasto Salat ¢, o €18,50
gemischte Blattsalate, Gurken, Prosciutto,

Salami, Ziegenkisebillchen, Parmesan,

Oliven, Artischoken, marinierte Paprika,

getrocknete Tomaten und italienisches Dressing

Spaghetti Vongole »,c,c, L, r
mit Gemiisestreifen

Spaghetti Bolognese »,c,.

mit Parmesan und Basilikum

Spaghetti Carbonara »,c,c,.
mit Parmesan

Tagliatelle Angus », ¢, 6,1

Tranchen vom Entrecote mit Tagliatelle
in Pestorahmsauce, dazu Pilze und
knuspriger Knoblauch

Tagliatelle allo Stufato di Vitello »,c, ¢
Kalbsgeschnetzeltes mit Tagliatelle, Oliven,
getrockneten Tomaten, Kapern, Basilikum
und Parmesan

Tomaten-Risotto ¢, 1

mit Tomatenpesto, Haselniisse, frischen
Kriutern, Gemiise, Parmesan und
getrockneten Tomaten

Gnocchia c,c H 0
in Basilikumpestosauce mit getrockneten
Tomaten, Gemiise und Parmesan

Filetto di Salmone s, p,c,1,0

auf Krebsen- Risotto, dazu Gemiise,
getrocknete Tomaten, Champagnersauce
und Parmesan

Picatta Milanese 4, ¢

mit Ei und Parmesan paniertes Kalbschnitzel,
dazu Spaghetti, Tomatensauce, Schinken

und Champignons

€15,80

€15,80

€ 2750

€ 28,50

€19,80

€18,90

€28,50

€26,90

Allergene: A=Gluten | B=Krebstiere | C=Ei | D=Fisch | EzErdnuss | F=Soja | G=Laktose | H=Schalenfriichte | L=Sellerie | M=Senf | N=Sesam | O=Sulphite | P=Lupinen | R=Weichtiere

Calzone 2,c,0
Tomaten, Schinken, Pilze, Mozzarella, Parmesan

Gamberetti »,c, 6, H
Tomaten, Black Tiger Shrimps, Parmesan, Pesto

Classico di Parma »,c, 0
Tomate, Prosciutto San Daniele, frischer
Parmesan, Mozzarella, Rucola

Pizza Buratta », ¢
Tomaten, Biiffelmozzarella, Rucola, Basilikum

Margherita a,c
Tomaten, Mozzarella, Basilikum

Pizza Salami 2, ¢, o
Tomaten, Mozzarella, Salami

Primavera »,c
Tomaten, Mozzarella, Pilze, Schinken

Tonno »,p,c,
Tomaten, Mozzarella, Zwiebel, Thunfisch

Hauspizza Angelo a la Pizzaiolo a, ¢, o
Mozzarella, Tomaten, Ventrecina Salami,
Steinpilze, Gorgonzola, Jungzwiebel

Diavolo »,c, 0
Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami,
Chiliflocken

Capricciosa »,c,0
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Champignons,
Artischocken, Oliven

Quattro Formaggi », ¢
Gorgonzola, Emmentaler, Mozzarella,
Grana Padano

Quattro Stagioni 4.6, 0
Tomaten, Mozzarella, Artischocken, Pilze,
scharfe Salami, Schinken

Calabrese
Tomaten, Mozzarella, Ventricina, ‘Nduja,
Tropea Zwiebel, Brokkoli, Karfiol

Ortolana 2,
Tomaten, Mozzarella, Brokkoli, Zucchini,
Jungzwiebel, griiner Spargel

(13
Calzone ,Mezza Luna® a ¢
Tomaten, Biiffelmozzarella, Grana Padano,
griiner Spargel, Rucola, Prosciutto Crudo

Pizza Cozze a,r
Tomaten, Muscheln, Knoblauch, Petersilie

€16,90

€19,80

€18,50

€16,50

€12,50

€15,80

€15,00

€16,50

€18,80

€1790

€16,00

€16,50

€16,50

€19,80

€1790

€19,80

€1990

Angelo Comini wurde 1839 im kleinen Bergdorf Artegna in Friaul geboren, unweit
von Venedig, direkt an der osterreichischen Grenze. Von [niih an besass er ein
augergewohnliches Gespiir fiir Asthetik, Organisation und Handwerk. Bad Gastein
erlebte damals seine Blittezeit als exklusiverkurort der europdischen Oberschicht.
Adelshduser, Nobelpreistniigfer und Weligrdzen gaben sich die Klinke in die Hand.
Der ehrgeizige junge Angelo fasste einen kithnen Plan: die schinsten Berghotels
Europas zubauen. Mit 400 hochqualifizier ten italienischen Handwerkern gnindete
ermitten im Ort eine lebendige italienische Gemeinschaft, das Cominiviertel, rund
100 Meter siidlich des Bahnhols.

Seine Landsleute brachten ihre Leidenschaft fiir echte italienische Kiiche mit:
[rische Pasta, Pesto, Parmaschinken, Mozzarella, Basilikum und natiirlich

e
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Parmesan. 7Zwischen 1880 und 1914 entstanden unter seiner Leitung mehr als 100
Hotels und Privatresidenzen. In nur 35Jahren formte er das Gesich des gesamien
Gasteiner Tals. Blicken Sie heute aus dem Fenster, Sie sehen Comini-Bauten wie das
Grand Hotel de T'Europe, Weismayr, Elisabeth Park, Skilodge Reineke, Hotel
Salzburgerhof und Villa Orania. Die bis zu einem Meter dicken Steinmauern sind
sein Markenzeichen.

Mit Ausbruch des Ersten Weltkriegs musste Comini schweren Herzens mit seinen
Handwerkern in die Heimat zuriickkehren. Sein Verméchtnis lebt in Bad Gastein bis
heute fort, in den Gebduden die das Stadtbild prigen und in der Liebe zur
italienischen Kiiche, die er hierherbrachte.

Angelo wire mit Sicherheit ein Stammgast in dem Restaurant, das heute seinen
Namen (rigt. Geniesen Sie unsere Gerichte aus frischesten Zutaten von
heimischen Gasteiner Bauern und ihren italienischen Partnern, tdglich geliefert,
tdgtich frisch.

Dl _osris

Tiramisu Classico 2, c, 6, 1 €9,80
Mascarponecreme, Mandellikor,
kaffeegetriankte Biskotten

Mango Panna Cotta c,c €9,80

mit frischen Mangos und Meringue

Pizza Nutella a.c, 1 €14,00

mit frischen Beeren und Banane
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BAD GASTEIN

Prosciutto e Formaggio 4, ¢, o €18,50
Parma ham, Napoli salami, Taleggio,

melon, Parmesan, olives and grissini

Caprese c,H €15,50
Tomatoes, buffalo mozzarella, basil

pesto, pine nuts and olive crumbles

Vitello Tonnato c,p, ¢, m €16,50
Veal with tuna sauce and capers

Carpaccio di Manzo c,u,m,0 €18,50
With truffle cream, basil, rocket,

pine nuts and Parmesan

Cozze al Vino Bianco r, o €17,50
With garlic and parsley

Pizzabread » €6,00
Vellutata al Basilico a,p,c,1,0 €720
With marinated tomatoes and salmon

Crema di Pomodoroc, .. o €6,80

with fresh basil creme

Insalata Mista o €9,50
Mixed leaf salad with balsamic and
olive oil

Scampi Salad &, o €19,50
Mixed leaf salad, sautéed scampi,

quail egg, citrus dressing

Mamma’s Antipasto Salad ¢, o €18,50

Mixed leaf salads, gherkins, prosciutto,
salami, goat's cheese balls, Parmesan,
olives, artichokes, marinated peppers,
sun-dried tomatoes and Italian dressing"

Pote b Rortls st

Spaghetti Vongole »,c,c, 1, r
With vegetable strips

Spaghetti Bolognese »,c,.
With Parmesan and basil

Spaghetti Carbonara »,c,c,.
With Parmesan

Tagliatelle Angus . c, ¢, H
Slices of entrecote, Tagliatelle in pesto
cream sauce, mushrooms and crispy garlic

Tagliatelle allo Stufato di Vitello »,c, ¢
Sliced veal, tagliatelle, olives, sun-dried
tomatoes, capers, basil and Parmesan

Risotto al Pomodoro ¢, x

Tomato pesto, hazelnuts, fresh herbs,
vegetables, Parmesan and sun-dried
tomatoes

Gnocchi a,c, 6,10
In basil pesto sauce with sun-dried
tomatoes, vegetables and Parmesan

€15,80

€ 27,50

€ 28,50

€19,80

€18,90

Filetto di Salmone . p,c, 1, 0
on a crayfish risotto with vegetables, sun-dried
tomatoes, Champagne sauce and Parmesan

Picatta Milanese a, c
Veal escalope breaded with egg and Parmesan,
spaghetti, tomato sauce, ham and mushrooms

€28,50

€26,90

=

€16,90

Calzone »,c,0
Tomatoes, ham, mushrooms, mozzarella, Parmesan

Gamberetti »,c, ¢, 1
Tomatoes, Black Tiger Prawns, Parmesan, pesto

€19,80

Classico di Parma a.c, 0 €18,50

Tomatoes, San Daniele prosciutto, fresh
Parmesan, mozzarella, rocket

Pizza Buratta », ¢ €16,50

Tomatoes, buffalo mozzarella, rocket, basil

Margherita »,c €12,50

Tomatoes, mozzarella, basil

Pizza Salami » ¢, o €15,80

Tomatoes, mozzarella, salami

Primavera », ¢
Tomatoes, mozzarella, mushrooms, ham

€15,00

Tonno »,p, ¢, €16,50

Tomatoes, mozzarella, onion, tuna

House Pizza Angelo a la Pizzaiolo », ¢, o €18,80
Mozzarella, tomatoes, Ventricina salami,

porcini, Gorgonzola, spring onion

Diavolo ¢, o €1790

Tomatoes, mozzarella, spicy salami, chilli flakes

Capricciosa ,c,0 €16,00
Tomatoes, mozzarella, ham, mushrooms,

artichokes, mixed olives

Quattro Formaggi 4, ¢ €16,50
Gorgonzola, emmental, mozzarella,

Grana Padano, tomatoes

Quattro Stagioni A, ¢, o
Tomatoes, mozzarella, artichokes,
mushrooms, spicy salami, ham

€16,50

Calabrese a
Tomatoes, mozzarella, Ventricina, 'Nduja,
Tropea onion, broccoli, cauliflower

€19,80

Ortolana », ¢ . o €1790
Tomatoes, mozzarella, broccoli, zucchini,
spring onion, green asparagus

Calzone ,Mezza Luna“ », ¢ €19,80

Tomatoes, buffalo mozzarella, Grana Padano,
green asparagus, rocket, Prosciutto Crudo

Pizza Cozze a.r €19,90

Tomato, mussels, garlic, parsley

Allergens: A=Gluten | B=Crustaceans | C=Eggs | D=Fish | EzPeanuts | F=Soya | G=Lactose | H=Tree nuts | L=Celery | M=Mustard | N=Sesame | O=Sulphites | P=Lupins | R=Molluscs

Anlgelo Comini was born in 1839 in the small village of Artegna in Friuli, northern
Italy, near the Austrian border.vHe had an exceptional sense fororganisation, colour
and form. Bad Gastein, one of Europe's leading resorts, was at the height of fashion
among royalty, Nobel laurcates and the Furopean elite. When the 20-year-old
Angelo began planning his future, his ambition was (o build grand mountain hotels
across Europe. He brought 400 skilled ltalian craftsmen who formed an Italian
enclave in Bad Gastein. The district lay about 100 metres south of the railway
station, known as the Cominiviertel.

The 400 ltalians demanded Italian food. Fresh pasta, durum wheat, pesto, Parma
ham, olives, olive oil, fresh tomatoes, artichokes, mozzarella, basil and of course

Angelo mini 1897

Parmesan, which their supervisor Comini had delivered directly. Between 1880 and
1914 he built more than 100 hotels and private residences. Comini constructed
these imﬁ)ressi\fe buildings throughout the Bad Gastein valley in just 35 years.
Among them Hotel Eden Rock, where you are right now. Looking out of the window
you can see Comini buildings such as Grand Hotel de 'Europe, Weismayr, Elisabeth
Park, Skilodge Reineke, Post, Gisela, Hotel Salzburgerhof; Villa Orania and others.
The walls up to one metre thick are the reason these buildings have stood forwhat
seems like an eternity.

When the First World War broke out, Angelo Comini was forced to return to his
home village with his craftsmen. Comini spent his final days in the idyllic mountain
village of Artegna, but his legacy lives on in Bad Gastein - not only through the
impressive buildings, but through the love of Italian cuisine.

Angelo would surelybe a regular guest at the restaurant that now bears his name.
Now enjoy our delicious dishes, prepared from the freshest ingredients sourced
from local Gastein farmers and their Italian counterparts. ltaly is only a few
kilometres south of Bad Gastein and we receive daily deliveries from the finest
suppliers.

Dl e

Tiramisu Classico »,c,c, H €980
Mascarpone cream, almond liqueur,
coffee-soaked ladyfingers

Mango Panna Cotta c,c €9,80

With fresh mangoes and meringue

Pizza Nutella a6, 1
With fresh berries and banana

€14,00




