
Prosciutto e Formaggio € 18,50A, G, O
Parmaschinken, Napoli Salami, Taleggio, 
Melone, Parmesan, Oliven und Grissini

Caprese € 15,50G, H
Tomaten, Büffelmozzarella, Basilikumpesto, 
Pinienkerne und Olivencrumbles 

Vitello Tonnato € 16,50C, D, G, M
Kalbfleisch mit Thunfischsauce und Kapern

Rind-Carpaccio € 18,50C, H, M, O
mit Trüffelcreme, Basilikum, Rucola, 
Pinienkerne und Parmesan

Miesmuscheln in Weißwein € 17,50R, O
mit Knoblauch und Petersilie  

Pizzabrot € 6,00A

Basilikumschaumsuppe € 7,20A, D, G, L, O
mit marinierten Tomaten und Lachsstangerl

Tomatencremesuppe € 6,80G, L, O
mit Basilikumcreme

Pasta & RisottoPasta & Risotto
Spaghetti Vongole € 23,00A, C, G, L, R
mit Gemüsestreifen

Spaghetti Bolognese € 15,80A, C, L
mit Parmesan und Basilikum

Spaghetti Carbonara € 15,80A, C, G, L
mit Parmesan

Tagliatelle Angus € 27,50A, C, G, H
Tranchen vom Entrecote mit Tagliatelle 
in Pestorahmsauce, dazu Pilze und 
knuspriger Knoblauch

Tagliatelle allo Stufato di Vitello € 28,50A, C, G
Kalbsgeschnetzeltes mit Tagliatelle, Oliven, 
getrockneten Tomaten, Kapern, Basilikum 
und Parmesan

Tomaten-Risotto € 19,80G, H
mit Tomatenpesto, Haselnüsse, frischen 
Kräutern, Gemüse, Parmesan und 
getrockneten Tomaten

Gnocchi € 18,90A, C, G, H, O
in Basilikumpestosauce mit getrockneten 
Tomaten, Gemüse und Parmesan 

PizzaPizza Aus dem SteinofenAus dem Steinofen

Margherita € 12,50A, G
Tomaten, Mozzarella, Basilikum

Pizza Salami € 15,80A, G, O
Tomaten, Mozzarella, Salami

Primavera € 15,00A, G
Tomaten, Mozzarella, Pilze, Schinken

Tonno € 16,50A, D, G, 
Tomaten, Mozzarella, Zwiebel, Thunfisch

Hauspizza Angelo a la Pizzaiolo € 18,80A, G, O
Mozzarella, Tomaten, Ventrecina Salami, 
Steinpilze, Gorgonzola, Jungzwiebel

Diavolo € 17,90A, G, O
Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami,
Chiliflocken

DolciDolci Desser tsDesser ts
Tiramisù Classico € 9,80A, C, G, H
Mascarponecreme, Mandellikör, 
kaffeegetränkte Biskotten

Mango Panna Cotta € 9,80C, G
mit frischen Mangos und Meringue

Pizza Nutella € 14,00A,G, H

Allergene: A=Gluten | B=Krebstiere | C=Ei | D=Fisch | E=Erdnuss | F=Soja | G=Laktose | H=Schalenfrüchte | L=Sellerie | M=Senf | N=Sesam | O=Sulphite | P=Lupinen | R=Weichtiere

Insalata Mista € 9,50O
gemischte Blattsalate mit Balsamico 
und Olivenöl

Scampi Salat € 19,50B, O
gemischte Blattsalate, gebratene Scampi, 
Wachtelei, Zitrusdressing

Mamma ś Antipasto Salat € 18,50G, O
gemischte Blattsalate, Gurken, Prosciutto, 
Salami, Ziegenkäsebällchen, Parmesan, 
Oliven, Artischoken, marinierte Paprika, 
getrocknete Tomaten und italienisches Dressing

Filetto di Salmone €28,50B, D, G, L, O
auf Krebsen- Risotto, dazu Gemüse, 
getrocknete Tomaten, Champagnersauce 
und Parmesan

Picatta Milanese €26,90A, C
mit Ei und Parmesan paniertes Kalbschnitzel, 
dazu Spaghetti, Tomatensauce, Schinken 
und Champignons

Calzone € 16,90A, G, O
Tomaten, Schinken, Pilze, Mozzarella, Parmesan

Gamberetti € 19,80A, C, G, H
Tomaten, Black Tiger Shrimps, Parmesan, Pesto

Classico di Parma € 18,50A, G, O
Tomate, Prosciutto San Daniele, frischer 
Parmesan, Mozzarella, Rucola

Pizza Buratta € 16,50A, G 
Tomaten, Büffelmozzarella, Rucola, Basilikum

Capricciosa € 16,00A, G, O
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Champignons,
Artischocken, Oliven

Quattro Formaggi € 16,50A, G
Gorgonzola, Emmentaler, Mozzarella, 
Grana Padano

Quattro Stagioni  € 16,50A, G, O
Tomaten, Mozzarella, Artischocken, Pilze, 
scharfe Salami, Schinken

Calabrese € 19,80A 
Tomaten, Mozzarella, Ventricina, ´Nduja, 
Tropea Zwiebel, Brokkoli, Karfiol

Ortolana € 17,90A, G
Tomaten, Mozzarella, Brokkoli, Zucchini, 
Jungzwiebel, grüner Spargel

Calzone „Mezza Luna“ € 19,80A, G
Tomaten, Büffelmozzarella, Grana Padano, 
grüner Spargel, Rucola, Prosciutto Crudo

Pizza Cozze € 19,90A, R
Tomaten, Muscheln, Knoblauch, Petersilie

Vor speisenVor speisen

SuppenSuppenMinestreMinestre

AntipastiAntipasti

InsalateInsalate Pesce & CarnePesce & Carne Fisch & FleischFisch & Fleisch

mit frischen Beeren und Banane

SalateSalate

Angelo Comini wur de 1839 im kleinen Bergdorf Ar tegna in Fr iaul geboren, unweit 
von Venedig, direkt an der öster reichischen Grenze. Von früh an besass er ein 
außergewöhnliches Gespür für Ästhetik, Organisation und Handwerk. Bad Gastein 
er lebte damals seine Blütezeit als exklusiver Kur or t der eur opäischen Ober schicht. 
Adelshäuser, Nobelpreisträger und Weltgrößen gaben sich die Klinke in die Hand. 
Der ehrgeizige junge Angelo fasste einen kühnen Plan: die schönsten Berghotels 
Eur opas zu bauen. Mit 400 hochqualif izier ten italienischen Handwerker n gründete 
er mitten im Or t eine lebendige italienische Gemeinschaf t, das Cominiv ier tel, r und 
100 Meter südlich des Bahnhofs.
Seine Landsleute brachten ihre Leidenschaf t für echte italienische Küche mit: 
fr ische Pasta, Pesto, Par maschinken, Mozzarella, Basilikum und natür lich 

Par mesan. Zwischen 1880 und 1914 entstanden unter seiner Leitung mehr als 100 
Hotels und Pr ivatresidenzen. In nur 35 Jahren for mte er das Gesicht des gesamten 
Gasteiner Tals. Blicken Sie heute aus dem Fenster, Sie sehen Comini-Bauten wie das 
Grand Hotel de l'Eur ope, Weismayr, Elisabeth Park, Skilodge Reineke, Hotel 
Salzburgerhof und Villa Orania. Die bis zu einem Meter dicken Steinmauer n sind 
sein Markenzeichen.
Mit Ausbr uch des Er sten Weltkr iegs musste Comini schweren Her zens mit seinen 
Handwerker n in die Heimat zurückkehren. Sein Ver mächtnis lebt in Bad Gastein bis 
heute for t, in den Gebäuden die das Stadtbild prägen und in der Liebe zur 
italienischen Küche, die er hierher brachte.
Angelo wäre mit Sicherheit ein Stammgast in dem Restaurant, das heute seinen 
Namen trägt. Genießen Sie unsere Ger ichte aus fr ischesten Zutaten von 
heimischen Gasteiner Bauer n und ihren italienischen Par tner n, täglich geliefer t, 
täglich fr isch.

Angelo Comini 1897

Pasta & RisottoPasta & Risotto



Veal with tuna sauce and capers

With truffle cream, basil, rocket, 
pine nuts and Parmesan

With garlic and parsley

with fresh basil crème

Mixed leaf salad with balsamic and
olive oil

With vegetable strips

With Parmesan and basil

With Parmesan

Slices of entrecôte, Tagliatelle in pesto
cream sauce, mushrooms and crispy garlic

Sliced veal, tagliatelle, olives, sun-dried
tomatoes, capers, basil and Parmesan

Tomato pesto, hazelnuts, fresh herbs,
vegetables, Parmesan and sun-dried
tomatoes

In basil pesto sauce with sun-dried
tomatoes, vegetables and Parmesan

on a crayfish risotto with vegetables, sun-dried 
tomatoes, Champagne sauce and Parmesan

Veal escalope breaded with egg and Parmesan, 
spaghetti, tomato sauce, ham and mushrooms

Tomatoes, ham, mushrooms, mozzarella, Parmesan

Tomatoes, Black Tiger Prawns, Parmesan, pesto

Tomatoes, San Daniele prosciutto, fresh
Parmesan, mozzarella, rocket

Tomatoes, buffalo mozzarella, rocket, basil

Tomatoes, mozzarella, basil

Tomatoes, mozzarella, salami

Tomatoes, mozzarella, mushrooms, ham

Tomatoes, mozzarella, onion, tuna

Mozzarella, tomatoes, Ventricina salami,
porcini, Gorgonzola, spring onion

Tomatoes, mozzarella, spicy salami, chilli flakes

Tomatoes, mozzarella, ham, mushrooms,
artichokes, mixed olives

Gorgonzola, emmental, mozzarella, 
Grana Padano, tomatoes

Tomatoes, mozzarella, artichokes,
mushrooms, spicy salami, ham

Tomatoes, mozzarella, Ventricina, 'Nduja,
Tropea onion, broccoli, cauliflower

Tomatoes, mozzarella, broccoli, zucchini,
spring onion, green asparagus

Tomatoes, buffalo mozzarella, Grana Padano,
green asparagus, rocket, Prosciutto Crudo

Tomato, mussels, garlic, parsley

Mascarpone cream, almond liqueur,
coffee-soaked ladyfingers

With fresh mangoes and meringue

Allergens: A=Gluten | B=Crustaceans | C=Eggs | D=Fish | E=Peanuts | F=Soya | G=Lactose | H=Tree nuts | L=Celery | M=Mustard | N=Sesame | O=Sulphites | P=Lupins | R=Molluscs

With fresh berries and banana

Pasta & Risotto Pasta & Risotto Pizza

Parma ham, Napoli salami, Taleggio, 
melon, Parmesan, olives and grissini

Prosciutto e Formaggio € 18,50A, G, O

Tomatoes, buffalo mozzarella, basil 
pesto, pine nuts and olive crumbles

Caprese € 15,50G, H

Vitello Tonnato € 16,50C, D, G, M

Carpaccio di Manzo € 18,50C, H, M, O

Cozze al Vino Bianco € 17,50R, O

Pizzabread € 6,00A

Minestre SoupsMinestre Soups

With marinated tomatoes and salmon
Vellutata al Basilico € 7,20A, D, G, L, O

Crema di Pomodoro € 6,80G, L, O

Insalata SaladsInsalata Salads

Pasta & Risotto Pasta & Risotto

Spaghetti Vongole € 23,00A, C, G, L, R

Spaghetti Bolognese € 15,80A, C, L

Spaghetti Carbonara € 15,80A, C, G, L

Tagliatelle Angus € 27,50A, C, G, H

Tagliatelle allo Stufato di Vitello € 28,50A, C, G

Risotto al Pomodoro € 19,80G, H

Gnocchi € 18,90A, C, G, H, O

Pizza Dal For no · Stone OvenDal For no · Stone Oven

Margherita € 12,50A, G

Pizza Salami € 15,80A, G, O

Primavera € 15,00A, G

Tonno € 16,50A, D, G, 

House Pizza Angelo a la Pizzaiolo € 18,80A, G, O

Diavolo € 17,90A, G, O

Dolci Desser tsDolci Desser ts

Tiramisù Classico € 9,80A, C, G, H

Mango Panna Cotta € 9,80C, G

Pizza Nutella € 14,00A,G, H

Antipasti Star ter sAntipasti Star ter s

Insalata Mista € 9,50O

Mixed leaf salad, sautéed scampi, 
quail egg, citrus dressing

Scampi Salad € 19,50B, O

€ 18,50
Mixed leaf salads, gherkins, prosciutto,
salami, goat's cheese balls, Parmesan,
olives, artichokes, marinated peppers, 
sun-dried tomatoes and Italian dressing"

Mamma ś Antipasto Salad G, O

Filetto di Salmone €28,50B, D, G, L, O

Picatta Milanese €26,90A, C

Calzone € 16,90A, G, O

Gamberetti € 19,80A, C, G, H

Classico di Parma € 18,50A, G, O

Pizza Buratta € 16,50A, G 

Capricciosa € 16,00A, G, O

Quattro Formaggi € 16,50A, G

Quattro Stagioni  € 16,50A, G, O

Calabrese € 19,80A 

Ortolana € 17,90A, G

Calzone „Mezza Luna“ € 19,80A, G

Pizza Cozze € 19,90A, R

Angelo Comini was bor n in 1839 in the small v illage of Ar tegna in Fr iuli, nor ther n 
Italy, near the Austr ian bor der.vHe had an exceptional sense for organisation, colour 
and for m. Bad Gastein, one of Eur ope's leading resor ts, was at the height of fashion 
among r oyalt y, Nobel laureates and the Eur opean elite. W hen the 20-year-old 
Angelo began planning his future, his ambition was to build grand mountain hotels 
acr oss Eur ope. He br ought 400 skilled Italian craf tsmen who for med an Italian 
enclave in Bad Gastein. T he distr ict lay about 100 metres south of the railway 
station, known as the Cominiv ier tel.
T he 400 Italians demanded Italian food. Fresh pasta, dur um wheat, pesto, Par ma 
ham, olives, olive oil, fr esh tomatoes, ar tichokes, mozzarella, basil and of cour se 

Par mesan, which their super visor Comini had delivered directly. Between 1880 and 
1914 he built more than 100 hotels and pr ivate residences. Comini constr ucted 
these impressive buildings thr oughout the Bad Gastein valley in just 35 year s. 
Among them Hotel Eden Rock, where you are r ight now. Looking out of the window 
you can see Comini buildings such as Grand Hotel de l'Eur ope, Weismayr, Elisabeth 
Park, Skilodge Reineke, Post, Gisela, Hotel Salzburgerhof, Villa Orania and other s. 
T he walls up to one metre thick are the reason these buildings have stood for what 
seems like an eter nit y.
W hen the Fir st Wor ld War br oke out, Angelo Comini was forced to retur n to his 
home village with his craf tsmen. Comini spent his f inal days in the idyllic mountain 
v illage of Ar tegna, but his legacy lives on in Bad Gastein — not only thr ough the 
impressive buildings, but thr ough the love of Italian cuisine.
Angelo would surely be a regular guest at the restaurant that now bear s his name.
Now enjoy our delicious dishes, prepared fr om the freshest ingredients sourced 
fr om local Gastein far mer s and their Italian counter par ts. Italy is only a few 
kilometres south of Bad Gastein and we receive daily deliver ies fr om the f inest 
supplier s.

Angelo Comini 1897

Pesce & CarnePesce & Carne Fish & MeatFish & Meat


